2 jours / 1 nuit
A partir de 166€ *:&

Sur la base de 2 pers.

WEEK-END GUSTATIF

au plus pres des agriculteurs

1 nuit en demi-pension
3 visites découvertes
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2 dates au choix :
Reéservation Du samedi 30 septembre au
OT Méjannes-le-Clap dimanche 1* octobre 2023
accueil@mejannesleclap.com ou
04 66 24 42 41 Du samedi 14 octobre au

dimanche 15 octobre 2023

* Frais de dossier inclus
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Partez a la rencontre de Christian Vezon, oléiculteur. Plongeon dans son
14h  métier, au coeur des oliviers. Visite, video et degustation. Durée : 1h30.

15h30  Mousin & huile Vezon, 176 Rue du quai de Claysse, 07460 Saint-Sauveur de Cruziéres
Tel : 04 75 39 30 61 - Email : moulinvezon@orange.fr

Découvrez la ferme porcine de Barbara et Jean-Gabriel Espérandieu.
16h Immersion dans I'exploitation et dégustation. Durée : 1h30.
17h30  /es cochons de Cruziéres, Ch. du mas Guillaume, 07460 Saint-Sauveur de Cruziéres
T7él: 06 7128 32 56 - Email : cochonsdescruzieres@outlook.fr

OptiOﬂ | :166€ pour 2 pers. Optlon l:242¢€ pour 2 pers.

1 nuit en chambre d’héte 1 nuit a I'hotel
«La Belle Ambroise» «La Bastide des Senteurs»
En formule nuitée En formule nuitée
avec petit-déjeuner et diner avec petit-déjeuner et diner
(entrée + plat + dessert (entrée + plat + dessert
+1verre de vin) +1verre de vin + 1 café)

en restaurant gastronomique

1036 Chemin de Saint-Germain Rue de /a Villarde
30500 Saint-Ambroix 30500 Saint-Victor de Malcap
7el: 06 04 03 40 54 7€/ :04 66 60 24 45
Email : labelleambroise@hotmail.com Email: bastidedessenteurs@gmail.com
-
&

Rencontrez Denis Cochennec et ses abeilles. Découverte du métier
d’apiculteur, entre ruches, miellerie et dégustation. Durée : 2h
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Projet cofinancé par le Fonds Européen de Développement Régional




